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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

Цель освоения дисциплины:
- изучение методов профилактики инфекционных и инвазионных болезней

животных и человека, а также изучение способов получения продуктов, сырья
и кормов животного происхождения высокого санитарного качества

Основные задачи освоения дисциплины:
-  разработка и осуществление научно обоснованных мер предотвращения

заболеваний человека болезнями, также общими для людей и животных;
- профилактика инфекционных и инвазионных болезней животных, в том

числе птиц, и ликвидация очагов возбудителей болезней во внешней среде;
- обеспечение устойчивого получения на фермах и комплексах продуктов

животноводства высокого санитарного качества;
- разработка мероприятий по охране природы от накопления в ней патоген-

ной и условно-патогенной микрофлоры и химических средств;
- разработка ветеринарно-санитарных требований для осуществления проек-

тирования и строительства помещений для животных, мясоперерабатывающих
и  сырьевых  предприятий,  а  также  дезинфекционно-промывочных  станций  и
пунктов на железных дорогах и пристанях.

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ
ПРОГРАММЫ

Дисциплина  «Ветеринарная санитария» находится в части, формируемой
участниками образовательных отношений Блока 1 учебного плана по направле-
нию  подготовки  36.03.01  Ветеринарно-санитарная  экспертиза. Дисциплина
изучается в 5 (пятом) семестре.

3. ТРЕБОВАНИЯ К УСЛОВИЯМ РЕАЛИЗАЦИИ
ДИСЦИПЛИНЫ

(ПЕРЕЧЕНЬ  ПЛАНИРУЕМЫХ  РЕЗУЛЬТАТОВ  ОБУЧЕНИЯ  ПО
ДИСЦИПЛИНЕ,  СООТНЕСЕННЫХ  С  ПЛАНИРУЕМЫМИ
РЕЗУЛЬТАТАМИ  ОСВОЕНИЯ  ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ
ПРОГРАММЫ)

        
 Изучение  данной  дисциплины  направлено  на  формирование  у  обу-

чающихся следующих компетенций, соотнесенных с индикаторами достижения
компетенций:



Код 
компетенции

Результаты освоения
ОП

Индикаторы 
компетенции

Перечень планируемых резуль-
татов обучения по дисциплине

УК-2

Способен определять
круг задач в рамках по-
ставленной цели и вы-
бирать оптимальные
способы их решения,

исходя из действу-
ющих правовых норм,
имеющихся ресурсов и

ограничений

ИД-1УК-2Формулирует  в
рамках  поставленной
цели  проекта  совокуп-
ность  взаимосвязанных
задач,  обеспечивающих
ее  достижение.  Опреде-
ляет  ожидаемые
результаты  решения  вы-
деленных задач

знать: Санитарно-эпидемиологические
нормы и правила, нормативную и тех-
ническую документацию, регламенты 
при проведении санитарно-ветеринар-
ных мероприятий
уметь: Использовать  санитарно-
эпидемиологические  нормы и  правила,
нормативную  и  техническую  докумен-
тацию, регламенты в профессиональной
деятельности  
владеть: Методами заполнения норма-
тивной и  технической  документации  в
области  ветеринарно-санитарной  экс-
пертизы

ИД-2УК-2Проектирует
решение  конкретной  за-
дачи  проекта,  выбирая
оптимальный  способ  ее
решения,  исходя из дей-
ствующих  правовых
норм  и  имеющихся  ре-
сурсов и ограничений

знать: элементарные меры безопасно-
сти при возникновении экстренных си-
туаций на объектах жизнеобеспечения 
предприятия
уметь: принять  решение,  организовы-
вать  и  проводить  инструктажи и меры
безопасности  при  возникновении  экс-
тренных ситуаций
владеть:  элементарными  мерами  без-
опасности при возникновении экстрен-
ных ситуаций на объектах жизнеобеспе-
чения предприятия

ИД-3УК-2Решает  конкрет-
ные задачи проекта заяв-
ленного  качества  и  за
установленное время
.

знать: Средства  и  способы  дез-
инфекции,  дезинсекции,  дератизации,
дезодорации 
уметь: Использовать  дезинфициру-
ющие средства на животноводческих и
перерабатывающих предприятиях
владеть:  Методами  дезинфекции,
дезинсекции, дератизации, дезодорации

ИД-4УК-2  Публично  пред-
ставляет  результаты
решения  конкретной  за-
дачи проекта

знать: Ветеринарно-санитарные требо-
вания к животноводческим и перераба-
тывающим предприятиям
уметь: Составлять  отчеты,  внедрять
результаты исследований и разработок в
области ветеринарной санитарии 
владеть: Методикой внедрения 
результатов исследований и разработок 
в области ветеринарной санитарии на 
производстве



ПК-2

готовностью осу-
ществлять лаборатор-
ный и производствен-

ный ветеринарно-сани-
тарный контроль каче-
ства сырья и безопас-
ности продуктов жи-
вотного происхожде-

ния и продуктов расти-
тельного происхожде-
ния непромышленного
изготовления для пи-
щевых целей, а также
кормов и кормовых

добавок растительного
происхождения

ПК-2.1.  Знать:  Требования к
проведению  лабораторных
исследований при проведении
ветеринарно-санитарной
экспертизы  в  соответствии  с
законодательством
Российской  Федерации  в
области  ветеринарии  и  в
сфере  безопасности  пищевой
продукции

знать:  Ветеринарно-санитарные нормы
и правила, нормативную и техническую
документацию,  регламенты  при
проведении  ветеринарно-санитарной
экспертизы
уметь:  грамотно  и  своевременно
заполнять нормативную и техническую
документацию,  регламенты  при
проведении  ветеринарно-санитарной
экспертизы в  соответствии  с
законодательством  Российской
Федерации  в  области  ветеринарии  и  в
сфере безопасности пищевой продукции
владеть:  методами  и  навыками
составления  нормативной  и
технической документации, регламенты
при  проведении  ветеринарно-
санитарной экспертизы в соответствии с
законодательством  Российской
Федерации  в  области  ветеринарии  и  в
сфере безопасности пищевой продукции

ИПК-2.2. Уметь:
Определять необходимость и 
программу проведения лабо-
раторных исследований мяса, 
продуктов убоя, мясного пи-
щевого сырья, мясной 
продукции на основе характе-
ра патологоанатомических 
изменений, предполагаемого 
диагноза и факторов, выявлен-
ных в ходе ветеринарно-сани-
тарного осмотра
Определять необходимость и 
программу проведения лабо-
раторных исследований меда, 
молока и молочных продук-
тов, растительных пищевых 
продуктов, яиц домашней пти-
цы на основе результатов 
ветеринарно-санитарного 
осмотра и порядка проведения
ветеринарно-санитарной экс-
пертизы каждого вида 
продукции
Определять необходимость и 
программу проведения лабо-
раторных исследований прес-
новодной рыбы и раков, мор-
ской рыбы и икры на основе 
результатов ветеринарно-
санитарного осмотра и поряд-
ка проведения ветеринарно-
санитарной экспертизы

знать:  методику  проведения
лабораторных  исследований  мяса,
продуктов  убоя,  мясного  пищевого
сырья, мясной продукции, меда, молока
и  молочных  продуктов,  растительных
пищевых  продуктов,  яиц  домашней
птицы,  пресноводной  рыбы  и  раков,
морской рыбы и икры
уметь: проводить  методику проведения
лабораторных  исследований  мяса,
продуктов  убоя,  мясного  пищевого
сырья, мясной продукции, меда, молока
и  молочных  продуктов,  растительных
пищевых  продуктов,  яиц  домашней
птицы,  пресноводной  рыбы  и  раков,
морской рыбы и икры
владеть:  методами  проведения
лабораторных  исследований  мяса,
продуктов  убоя,  мясного  пищевого
сырья, мясной продукции, меда, молока
и  молочных  продуктов,  растительных
пищевых  продуктов,  яиц  домашней
птицы,  пресноводной  рыбы  и  раков,
морской рыбы и икры



ИПК-2.3. Владеть:
Проведением  ветеринарно-
санитарного  осмотра  мяса  и
продуктов  убоя,  пищевого
мясного  сырья,  мясной
продукции  для  определения
возможности  их  использова-
ния и необходимости проведе-
ния  лабораторных  исследова-
ний
Осуществлением ветери-
нарно-санитарного анализа и 
оценки возможности допуска 
к использованию по назначе-
нию меда, молока и молочных
продуктов, растительных пи-
щевых продуктов, яиц домаш-
ней птицы на основе данных 
осмотра и лабораторных ис-
следований
Осуществлением  ветери-
нарно-санитарного  анализа
пресноводной  рыбы  и  раков,
морской рыбы и икры, оценки
возможности  их  транспорти-
ровки,  допуска  к  продаже  и
(или)  переработки  на  основе
данных осмотра и лаборатор-
ных исследований

знать:  методику  проведения осмотра
мяса  и  продуктов  убоя,  пищевого
мясного  сырья,  мясной  продукции,
меда,  молока  и  молочных  продуктов,
растительных пищевых продуктов,  яиц
домашней  птицы,  рыбы  и  раков,
морской рыбы и икры
уметь:  проводить   осмотр  мяса  и
продуктов  убоя,  пищевого  мясного
сырья, мясной продукции,  меда, молока
и  молочных  продуктов,  растительных
пищевых  продуктов,  яиц  домашней
птицы, рыбы и раков, морской рыбы и
икры
владеть:  методами  осмотра  мяса  и
продуктов  убоя,  пищевого  мясного
сырья, мясной продукции,  меда, молока
и  молочных  продуктов,  растительных
пищевых  продуктов,  яиц  домашней
птицы, рыбы и раков, морской рыбы и
икры

4. ОРГАНИЗАЦИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА ДЛЯ
ИНВАЛИДОВ И ЛИЦ С ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ

ЗДОРОВЬЯ

Обучение по дисциплине лиц, относящихся к категории инвалидов, и
лиц с ограниченными возможностями здоровья осуществляется с учетом осо-
бенностей  психофизического  развития,  индивидуальных  возможностей  и
состояния здоровья таких обучающихся.

В случае  возникновения  необходимости обучения  лиц с  ограничен-
ными возможностями здоровья в Университете предусматривается создание
специальных условий, включающих в себя использование специальных обра-
зовательных  программ,  методов  воспитания,  дидактических  материалов,
специальных технических средств обучения коллективного и индивидуаль-
ного  пользования,  предоставление  услуг  ассистента  (помощника),  оказы-
вающего  обучающимся  необходимую  техническую  помощь,  проведение
групповых и индивидуальных коррекционных занятий, обеспечение доступа
в  здания  Университета  и  другие условия,  без  которых  невозможно  или
затруднено освоение образовательных программ обучающимися с ограничен-
ными возможностями здоровья.

При получении высшего образования обучающимся с ограниченными
возможностями здоровья предоставляются бесплатно учебная литература,  а
также услуги сурдопереводчиков и тифлосурдопереводчиков.

С  учетом  особых  потребностей  обучающимся  с  ограниченными



возможностями здоровья обеспечивается предоставление учебных, лекцион-
ных материалов в электронном виде.

5. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ В ЗАЧЕТНЫХ ЕДИНИЦАХ С
УКАЗАНИЕМ КОЛИЧЕСТВА ЧАСОВ, ВЫДЕЛЕННЫХ НА

КОНТАКТНУЮ РАБОТУ ОБУЧАЮЩИХСЯ С
ПРЕПОДАВАТЕЛЕМ (ПО ВИДАМ УЧЕБНЫХ ЗАНЯТИЙ) И НА

САМОСТОЯТЕЛЬНУЮ РАБОТУ ОБУЧАЮЩИХСЯ

Общая трудоемкость дисциплины составляет 3 з.е. - 108 часов

5.1. Объем дисциплины и виды учебной работы:
5.1.1. Очная форма обучения: Семестр – 5, вид отчетности – экзамен (5

семестр).

Вид учебной работы
Объем часов
/ зачетных 

единиц

Объем часов
/ зачетных

единиц

Объем часов
/ зачетных

единиц

Объем часов
/ зачетных

единиц
всего 5 семестр 6 семестр 7 семестр

Общая трудоемкость дисциплины 108/3 108/3
Контактная работа обучающихся с 
преподавателем (всего) 44 44

в том числе:
Лекции (Л) 14 14
Семинарские занятия (СЗ) - -
Лабораторные работы (ЛР) 30 30
Самостоятельная работа: 28 28
Курсовой проект (КП)1 - -
Курсовая работа (КР)2 - -
Расчетно-графическая работа (РГР) - -
Реферат (Р) - -
Эссе (Э) - -
Контрольная работа 10 10
Самостоятельное изучение разделов - -
Самоподготовка (проработка и повто-
рение лекционного материала и мате-
риала учебников и учебных пособий, 
подготовка к лабораторным и практи-
ческим занятиям, коллоквиумам, 
рубежному контролю и т.д.)

18 18

Подготовка и сдача экзамена2 36 36
Подготовка и сдача зачета - -

5.1.2. Заочная форма обучения: Курс – 3, вид отчетности 3 курс – экзамен

Вид учебной работы
Объем часов /

зачетных 
единиц

Объем часов /
зачетных еди-

ниц

Объем часов /
зачетных еди-

ниц
всего 3 курс 4 курс

1 На курсовой проект (работу) выделяется не менее одной зачётной единицы трудоёмкости (36 часов)
2 На экзамен по дисциплине выделяется одна зачётная единица (36 часов)



Общая трудоемкость дисциплины 108/3 108/3
Контактная работа обучающихся с препода-
вателем (всего) 14 14

в том числе:
Лекции (Л) 4 4
Семинарские занятия (СЗ) - -
Лабораторные работы (ЛР) 10 10
Самостоятельная работа: 58 58
Курсовой проект (КП)3 - -
Курсовая работа (КР)4 - -
Расчетно-графическая работа (РГР) - -
Реферат (Р) - -
Эссе (Э) - -
Контрольная работа 10 10
Самостоятельное изучение разделов 30 30
Самоподготовка (проработка и повторение 
лекционного материала и материала учебников и 
учебных пособий, подготовка к лабораторным и 
практическим занятиям, коллоквиумам, рубежно-
му контролю и т.д.)

18 18

Подготовка и сдача экзамена2 36 36
Подготовка и сдача зачета - -

3 На курсовой проект (работу) выделяется не менее одной зачётной единицы трудоёмкости (36 часов)
4 На экзамен по дисциплине выделяется одна зачётная единица (36 часов)



6. СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
6.1Содержание дисциплины, структурированное по темам с указанием

отведенного на них количества часов и видов учебных занятий:
6.1.1 Очная форма обучения:

№
п/п

Раздел, тема, содержание дисциплины

Виды учебных занятий,
включая самостоятель-

ную и трудоемкость
 (в часах)

Формы текущей,
промежуточной

аттестации

Л
ек

ц
и

и
 (

Л
)

П
р

ак
т.

(с
ем

и
н

ар
ск

и
е)

л
аб

ор
ат

.
р

аб
от

ы
 (

Л
Р

)

са
м

ос
т.

 р
аб

от
а

(С
Р

С
)

1 2 3 4 5 6 7
5 семестр

1.
Ветеринарная санитария, ее роль и 
место в системе ветеринарных наук

2 - -

1.1
Задачи и основные направления, струк-
тура ветеринарно-санитарной службы, 
вет-сан. объекты в животвноводстве 

2 - -

2.
Дезинфекция. Дезинсекция. Дератиза-

ция. Дезодорация
6 8 6

2.1
Виды и методы дезинфекции, дезинфи-
цирующие средства, расчет и приготов-
ление растворов

2 4 2

2.2
Виды и методы дезинсекции, средства и
методы борьбы с насекомыми, расчет и

приготовление растворов
2 2 2

2.3
Виды и методы дератизации, дератиза-
ционные средства, расчет и приготовле-

ние растворов. Дезодорация
2 2 2 коллоквиум

3.

Ветеринарно-санитарные мероприя-
тия в животноводстве, при убое жи-

вотных, транспортировке, хранении и
переработке животноводческой

продукции

6 14 6

3.1 Вет-сан. режим, вет-сан. мероприятия 2 6 6

3.2
Вет-сан. мероприятия на убойных пунк-

тах
2 4 -

3.3
Вет-сан. контроль при заготовке, хране-

нии и транспортировке
2 4 - коллоквиум 

4. 
Утилизация биологических отходов,
обеззараживание объектов внешней

среды, инвентаря и спецодежды
- 2 4

5. Ветеринарно-санитарная техника - 2 4

6.
Ветеринарно-санитарные мероприя-
тия при радиоактивном заражении

- 2 4



7.
Техника безопасности, охрана труда и
окружающей среды при ветеринарно-

санитарных мероприятиях
- 2 4 коллоквиум

Итого за 5 семестр 14 30 28 экзамен
Экзамен 36
Итого по дисциплине 14 30 28 36
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6.1.2 Заочная форма обучения:

№
п/п

Раздел, тема, содержание дис-
циплины

Виды учебных занятий,
включая самостоятель-

ную и трудоемкость 
(в часах)

Формы текущей,
промежуточной

аттестации
Л

ек
ц

и
и

 (
Л

)

П
р

ак
т.

 (
се

м
и

н
ар

ск
и

е)

л
аб

ор
ат

. 
р

аб
от

ы
 (

Л
Р

)

са
м

ос
т.

р
аб

от
а 

(С
Р

С
)

1 2 3 4 5 6 7

3 курс

1.
Ветеринарная санитария, ее роль 
и место в системе ветеринарных 
наук

- - 2

Выполнение
контрольной

работы

Экзамен

2.
Дезинфекция. Дезинсекция. Дера-

тизация. Дезодорация
2 6 20

2.1
Виды и методы дезинфекции, дез-
инфицирующие средства, расчет и 
приготовление растворов

- 2 8

2.2

Виды и методы дезинсекции, сред-
ства и методы борьбы с насе-

комыми, расчет и приготовление
растворов

- 2 6

2.3

Виды и методы дератизации, дера-
тизационные средства, расчет и

приготовление растворов. Дезодо-
рация

- 2 6

3.

Ветеринарно-санитарные ме-
роприятия в животноводстве, при
убое животных, транспортировке,
хранении и переработке животно-

водческой продукции

2 - 16

3.1
Вет-сан. режим, вет-сан. мероприя-

тия
- 2 6

3.2
Вет-сан. мероприятия на убойных

пунктах
- - 6

3.3 Вет-сан. контроль при заготовке, - - 4



хранении и транспортировке

4. 

Утилизация биологических от-
ходов, обеззараживание объектов

внешней среды, инвентаря и
спецодежды

- - 8

5. Ветеринарно-санитарная техника - - 4

6.
Ветеринарно-санитарные ме-

роприятия при радиоактивном
заражении

- - 4

7.

Техника безопасности, охрана
труда и окружающей среды при

ветеринарно-санитарных ме-
роприятиях

- 2 4

Экзамен 36
ИТОГО за 3 курс 4 10 58
Итого по дисциплине 4 10 58 36
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7. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ
7.1. Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необ-
ходимой для освоения дисциплины5:
7.1.1. Основная литература:

1. Ветеринарная санитария: учеб. пособие для вузов по спец. 111201
"Ветеринария": рек. Учеб.-метод. об-нием / А. А. Сидорчук [и др.].- СПб.:
Лань, 2011.- 365 с.  

2. Практикум по ветеринарной санитарии, зоогигиене и биоэкологии:
учеб. пособие / А.Ф. Кузнецов, и др.- СПб: Лань, 2013.-512 с., ил. 

3. Кузнецов, А. Ф. Практикум по ветеринарной санитарии, зоогигиене
и биоэкологии [Электронный ресурс] / А. Ф. Кузнецов.- М.: Лань, 2013.- 512
с.-режим  доступа:  http://e.lanbook.com/books/element.php?
pl1_cid=25&pl1_id=12983 

4.  Сон,  К.  Н.  Ветеринарная  санитария  на  предприятиях  по
производству и переработке сырья животного происхождения [Электронный
ресурс] / К. Н. Сон.- М.: Лань, 2013.- 416 с.- режим доступа: http://e.lanbook.-
com/books/element.php?pl1_cid=25&pl1_id=5858  

5. Ветеринарная санитария [Электронный ресурс]: учеб. пособие.- М.:
Лань, 2011.- 365 с.- режим доступа:  http://e.lanbook.com/books/element.php?
pl1_cid=25&pl1_id=675  

7.1.2. Дополнительная литература:
1.  Сон,  К.Н.  Ветеринарная  санитария  на  предприятиях  по

производству и переработке сырья животного происхождения [Текст]: учеб.
пособие  для  студентов  вузов,  обучающихся  по  направлению  111900  -

5В рабочие программы вносится литература из электронного каталога книгообеспеченности по ОП

http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_cid=25&pl1_id=675
http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_cid=25&pl1_id=675
http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_cid=25&pl1_id=5858
http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_cid=25&pl1_id=5858
http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_cid=25&pl1_id=12983
http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_cid=25&pl1_id=12983


"Ветеринарно-санитарная экспертиза": рек. УМО / К. Н. Сон, В. И. Родин, Э.
В. Бесланеев. - СПб: Лань, 2013. - 409 с.: ил. 

2.  Поляков А.А.  Ветеринарная  санитария:  учеб.пособие.-  М.:  Колос,
1979.- 231 с., ил

7.2.  Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети Ин-
тернет, необходимых для освоения дисциплины:

1. http://www.webvet.ru/   - ветеринарная консультация. Учебники и учебно-
методические материалы по ветеринарным дисциплинам.

2. htt  p://www.cnshb.ru/akdil/   -  центральная  научная  сельскохозяйственная
библиотека

3. http://elibrary.ru/defaultx.asp   - научная электронная библиотека
4. http://www.rsl.ru/   - Российская государственная библиотека

7.3.  Перечень  информационных  технологий,  используемых  при
осуществлении образовательного процесса по дисциплине:

№
п/п

Наименование программного обеспечения
Договор №, дата, 

организация

Число поль-
зователей

(шт)

1
Microsoft Windows Vista Business Russian Upgrade
Academic OPEN No Level (апгрейд операционной

системы)

лицензии:  № 44217759,
44667904, 43837216,

44545018, 44545016 и другие
144

2
Microsoft Office 2007 (пакет офисных приложений

Майкрософт)

лицензии:  № 44217759,
44667904, 43837216,
44545018, 44545016,
44217780 и другие

296

3 Windows XP Professional (операционная система)
лицензии:  X10-51730 RU,

X11-42168 RU и другие
152

8. ОПИСАНИЕ МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЙ БАЗЫ, 
НЕОБХОДИМОЙ ДЛЯ ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО

ПРОЦЕССА ПО ДИСЦИПЛИНЕ

№
п/п

Наименование
оборудованных

учебных кабине-
тов, лабораторий и

др. объектов для
проведения учеб-

ных занятий 

Основное оборудование Форма использования

1.
Лекционная 

ауд. 16

Мультимедийное оборудо-
вание, учебно-наглядные

пособия

Для проведения лекционных 
занятий

2. Учебная ферма
ауд. 1-19

Компьютер, учебно-
наглядные пособия, живот-

Для проведения практических 
занятий

http://www.rsl.ru/
http://elibrary.ru/defaultx.asp
http://www.cnshb.ru/akdil/
http://www.webvet.ru/


новодческие помещения
3. Библиотека, чи-

тальный зал 
Компьютеры Для самостоятельной работы

Рейтинг-план дисциплины 
3 курс, 5 семестр

Лекции – 14 часов. Лабораторные занятия – 30 часов. Экзамен.
Текущие аттестации: 3 аудиторных контрольных работ 

Распределение баллов по разделам (модулям) в 5 семестре

Раздел дисциплины Максимальный балл Сроки
Дезинфекция.  Дезинсекция.  Дератизация.  Дез-
одорация

 
20

5
неделя

Ветеринарно-санитарные мероприятия в живот-
новодстве, при убое животных, транспортиров-
ке,  хранении и переработке животноводческой
продукции

20
9

неделя

Утилизация биологических отходов, обезза-
раживание объектов внешней среды, инвентаря 
и спецодежды. Ветеринарно-санитарная техни-
ка. Ветеринарно-санитарные мероприятия при 
радиоактивном заражении. Техника безопасно-
сти, охрана труда и окружающей среды при 
ветеринарно-санитарных мероприятиях

20

15
неделя

ИТОГО 60
Сумма баллов для допуска к экзамену от 40
Итоговый рейтинговый балл от 0 до 100

Распределение баллов по видам работ
Вид работы Единица измерения Премиальные баллы

Активность на семинарском занятии семестр 0 - 8
Посещение занятий семестр 0 - 5
Внеаудиторная самостоятельная работа семестр 0 –12
Участие в конференциях, конкурсах одно участие 0 - 15

Итого до 40
Экзамен 20-40

Определение итоговой оценки по дисциплине
По результатам работы в семестре студент может получить автоматически зачет или

экзамен при условии, если он набрал более 50 баллов. Если студент набрал менее 40 баллов,
то он не допускается к экзамену. Неуспевающим студентам предоставляется возможность
ликвидировать задолженность (в зависимости от причины неуспеваемости) в предусмотрен-
ные кафедрой и деканатом сроки.

Интервал баллов рейтинга Оценка
Меньше 50 неудовлетворительно

51 - 70 удовлетворительно
71 - 90 хорошо
91 - 100 отлично
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